
Carta



Todos los precios son por ración e incluyen IVA 10%     Servicio de pan 1€ persona
Agradecemos las consultas de aquellos clientes que deseen saber si algún plato contiene o no ciertos ingredientes en particular.

EMBUTIDOS Y QUESOS

Cecina de Wagyu

Jamón ibérico de bellota 100%

Queso curado manchego con membrillo y frutos secos

10,00€ / 20,00€

11,00€ / 22,00€

7,00€ / 13,00€

SALAZONES (LATAS)

Boquerones en vinagre

Anchoa del cantábrico Santoña

Matrimonios (Anchoa y boquerón)

Gilda “Sala de Barricas”

Mejillones en escabeche “Rías Gallegas”

Navajas en aceite de oliva “Rías Gallegas”

Zamburriñas en salsa de vieiras

Sardinas marinadas con mermelada

7,00€ / 12,00€

8,50€ / 18,00€

9,00€ / 18,00€

2,50€

10,00€

12,00€

18,00€

16,00€

ENSALADAS Y VERDURAS DE TEMPORADA

Ensalada de tomate y ventresca

Ensalada de codorniz escabechada y natilla de mostaza antigua

Ensaladilla rusa de codorniz escabechada

Ensalada de queso de cabra, compota de manzana y vinagreta de mostaza y miel

Flor de alcachofa confitada, con tomate con casé y salsa holandesa

Ragout de alcachofas

15,00€

15,00€

15,00€

14,00€

3,90€ ud.

17,00€



DEL MAR

Tartar de atún rojo con aguacate casero

Tartar de navajas

13,00€ / 24,00€

13,00€ / 24,00€

POSTRES

Tarta de queso Taboada

Secreto de chocolate “Sala de Barricas”

13,00€ / 24,00€

13,00€ / 24,00€

CARNES

Steak tartare

Foié mi cuit trufado

Lacón ibérico con pimentón

Tacos de cochinita pibil (2 ud.)

Carrilleras en salsa de chocolate y vino tinto con parmentier

Callos, pata y morro “Sala de Barricas”

Pisto manchego con huevo poché

Solomillo al vapor

Mollete de carrilleras con mayonesa Kimchi

19,00€

,00€16

15,00€

13,00€

19,00€

17,00€

15,00€

22,00€

5,00€ ud.
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