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Jade empanadilla

rellena de gambas,
zanahorias, bambu, etc.

Jade roll filled with
prawns, carrots,
bamboo, etc.

Las 4 estaciones
relleno de pollo,
gambas, bamb,
zanahorias, etc.

The 4 seasons filled
with chicken, prawns,
bamboo, carrots, etc.

Relleno de lomo
de cerdo, gambas,
setas, etc.

Filled with center
loin of pork, prawns,
mushroom, etc.

Bolita de pan relleno
de lomo de cerdo,
verduras, etc

Ball of chinese
bread filled with in
the center lin pork,
vegetables, etc.

Relleno de pollo,
salsa de curry,
verduras, etc.

Filled with chicken,
Juice of curry,
vegetables, etc.

Raviolis chinos.

de pollo, verduras, etc.

Empanadilla frita rellena

Chinese ravioli. Fried
roll filled with chicken,
vegetables, etc.




ENTRADAS

1 Ensaladajaponesa@@....................... 5.25
Japanese salad
2 Ensaladadelacasa®® .................... 4.50
House salad
2b Ensalada de mariscos @@ ®.............. 6.50
Seafood salad
2¢ Ensalada wakame @@ ..................... 7.60
Wakame salad
3 Rollo de primavera@................ccccuu.. 1.95
Spring roll

3c Tartardeatin®@ @ ®................c....e...

Tuna tartar

4 Rollitos vietnamitas (4 piezas) @ @ ......

Vietnamese rolls

Ah Pan OO e I . . i o s e 1.75

Chinese bread

dc Tartarde salmon @ QR . i . it s iabies 11.00

Salmon tartar

5 Rollitos de langostinos (6 piezas) @ @..........ccccccocorriverninne. 7.95

Prawns rolls

ShWan:Tunfritos - o s ey o s 5.50
Fried Wan-Tun

5¢ - Rollitos de pollocon'pifia @...........cccsiiiiiiimmmssssevasmisanaacs 5.50
Chicken rolls with pineapple

6 Rollodepolloconmango @ ...........cccovuvvimmimninsiicenncisinivennn. 5.50

Chicken roll with mango

7. SOpA JApONeSa & il i s s mmsirusennctaesshssschasa s s 4.50

Japanese soup

8 SopadeWan-Tun@Q@..............cccce.. 4.65

Wan-Tun soup

(9 SopadeTomYamKum® Q... 5.50

Tom Yam Kum soup

(10 Sopa agripicante @ © & ...................... 4.50

Hot and sour soup

11 Sopa de aletas de tiburon @ ©.......... 5.10
Shark fins soup

1a Kuo Tie (6 piezas) @ ®....................... 5.50
24 Zil Chil Chaol (4 piezas)@® ............... 4.95
3a Shia Chiao (4 piezas) @0 ®.............. 4.75
4a Siau Long Pao (4 piezas) @ ® ............. 4.75
5a SauMai (4 piezas) @Q® ............... 4.75
6a Entremeses para 2 personas @ @ @ ... 8.95
7a Entremeses para 3 personas @ © @ ..11.95
82 Samora@ ® ... 4.50
NF1g Gyoza de pollo (6 piezas) @ & 7:10

(Ligeramente picante ((Picante I.V.A. incluido




COCINA JAPONESA

SUSHI

10a
12a
14a
15a
17a
18a
19a
20a
21a
22a

Anguila de agua dulce (4 piezas) @ © @ 6.95

Atun (4 piezas) Q@O ........................ 6.50

Salmoén (4 piezas) 20O ................... 4.95

Tobiko (huevas de pez volador, pequefio) (4 piezas) @ © @.4.95
Dorada (4 piezas) @@ @ ... 4.95
Pez mantequilla (pez volador) (4 piezas) 20 @ ................. 5.25
Mixto de sushi (2 atin, % salmén) @O @ ........................... 5.95
Sushi variado (10 piezas) @ Q@ ..............cccocoovvvvvvveen. 13.10
Ebi (langostinos) @@ @.................cccoooooieveveiieeeeens 4.95
Mixto de sushi y sashimi (6 sushiy 6 sashimi)2Q@®......... 13.95

MAKI

23a
24a
25a
26a
27a
28a

7c

8c
9c

SASHIMI

29a
30a
31a
32a

6c

Atin (8 piezas) W@ W .....c.cccvvvssimiiss 7.10
Salmén (8 piezas) 2 ®............ 6.85
California Tobiko (8 piezas) 2 © © @ ... 12.95

California Sésamo (8 piezas) @ © © @ ©.9.95

Aguacate o pepino (8 piezas) @@ ®....................cccccco..... 6.50
Makivariado @ QO @ ®.................cocoooveeee, 17.50
(4 atan, 4 salmén, 4 california tobiko, 4 california sésamo)

Maki california@ Q@@ @ ..., 12.50
(4 piezas sésamo, 4 piezas tobiko)

Makide pollo @@ @ ..., 6.95
Maki de tempura de langostinos 2@ @@ ....................... 7.50

Atin (8 piezas) @ ...,

Salmén (8 piezas) @

Sashimi variado (4 tipos, grande) (16 piezas) @ ................ 16.50
Sashimi variado (4 tipos, pequefio) (8 piezas) @................... 9.95
Sushi, maki y sashimi variados (6+4+6) @ .............cccovuene. 17.95

(Ligeramente picante ((Picante I.V.A. incluido



33a
34a
34b

35a
36a
10c

11c

37a
38a
39a
40a

31
82
33
NEgélc
(35
36
NEC\SNGC
37
38
(39

40

TEMPURA

Mixto de mariscos y verduras variadas @ @ ©10.95

Seafood and varied vegetables mixed

Mixto de verduras variadas @.............. 8.15
Varied vegetables mixed

Tempura de langostinos @ @.............. 16:50

Prawns tempura

YﬁK!TORl

Brocheta de gambas @ @.................... 6.95

Shrimps skewer

Brochetade pollo@..........ccocvvveeee. 5.95

Chicken skewer

Tallarines instantane 55 I&plancha 5 =10
(sobre bandeja quemada) =
Grilled noodles (on burnt tray)

Tallarines wudon (fritos con polio y verduras) 2. 7.10
Wudon noodles (fried with chicken and vegetables)

TEPPANYAKI

Yaki-Nikusolomillo®.. . on i i s 12.50

Yaki Niku sirloin

BollD® o i s T 8.15
Chicken

YakiiSoba (allaninesi . i s 7.50
Yaki Soba (noodles)

[anuosinos @R . e 9.95

ﬁRROZ )¢ TﬁLLﬁR!NES

Cantonese fried rice

Arroz frito tres delicias @ © .................. 4.95

Fried rice with three delicious

Arroz frito con gambas @ ©.................. 5.50

Fried rice with shrimps

AOZ.CONICUITYIR oo i 6.50
Curry rice

Arroz frito al estilo tailandés @ © O ..... 6.50

Thai style fried rice

Tallarines fritos con gambas @@ @..................cccoovvvvevvveeen., 6.25

Fried noodles with shrimps

Tallarines estilo Van Mian You® ...........ccccoooviiionesionsessnes. 7.50

Van Mian You style noodles

Tallarines finos crujientes fritos con pollo @...............cccoco...... 6.95
Crunchy fried noodles with chicken

Eideosifritas con'gambas @@ ve o e 6.75

Fried noodles with shrimps

Kichalicon gambas M@ s e e 7.50
Ku-bak with shrimps

Kithak conidres deligias i s i s it 7.50
Ku-bak with three delicious

(Ligeramente picante ((Picante I.V.A. incluido
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POLLO

Pollo con curry al estilo chino Chinese style chicken with curry ......... 7.50
Pollo con almendras © Chicken with almonds ............c.cooveeeve.... 7.50
Pollo con bambu y setas chinas Chicken with bamboo and mushrooms. 7.95
Pollo al estilo Gon-Bao @ € Gon-Bao style chicken

Pollo sobre bandeja quemada .............. 8.25
Chicken on burnt tray

Pollo al estilo tailandés @ ................... 8.25
Thai style chicken

Pollo al estilo vietnamita® ................. 8.25

Vietnamese style chicken

Tira de pollo caramelizada con sésamo @ ...............ccccc.......
Caramelized chicken strip with sesame

TERNERA

Solomillo al estilo chino Chinese style sirloin ..........cc.ccocveeeeeveen.. 11.95
Ternera al estilo chino Chinese style beef...........cccueevceeeeceeeeeeneenn, 8.50
Solomillo de ternera con pimienta negra & Sitoin with biack pepper.. 12.95
Solomillo con pimientos verdes € Sirioin with green peppers ...... 11.95
Ternera con pimientos verdes € Beef with green peppers............... 8.20
Ternera con salsa de ostras al estilo cantonés @ O ... 11.95
Canton style beef with oyster sauce

Solomillo con salsa de ostras al estilo cantonés @ © ... 11.95
Canton style sirloin with oyster sauce

Solomillo con bambui y setas chinas @.............cccocoeveeen...

Sirloin with bamboo and mushrooms

Ternera con bambu y setas chinas € ... 8.95
Beef with bamboo and mushrooms

Solomillo con salsa picante @.............. 11.60
Sirloin with spicy sauce
Ternera con salsa picante @ ................ 8.35

Beef with spicy sauce

Solomillo sobre bandeja quemada...... 12:50
Sirloin on burnt tray

Ternera sobre bandeja quemada........... 9.50
Beef on burnt tray
Solomillo al estilo tailandés @ ............ 12.05

Thai style sirloin
Ternera al estilo tailandés @ Thai style beef.........ocvvcveveeeeeerenn.

Solomillo al estilo vietnamita @ vietnamese style sirioin............... 12.05
Ternera al estilo vietnamita @ vietnamese style beef.................... 9.45
Solomillo al estilo Hong Kong @ & Hong Kong style sirloin.......... 12.05
Ternera al estilo Hong Kong @ @ Hong Kong style beef................ 9.45
Solomillo con curry al estilo chino Chinese style sirloin with curry ... 12.05
Ternera con curry al estilo chino Chinese style beef with curry .......... 9.45
Tira de ternera caramelizada con sésamo @ .............c.c..c...... 8.95

Caramelized beef strip with sesame

(Ligeramente picante ((Picante I.V.A. incluido
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ARSI

MARISCOS

60 Gambas en forma de cola de fenix @ @ © Fried shrimps............ 9.50
61 Gambas con verduras @ Shrimps with vegetables..........coovereeneen. 8.50
63 Gambas con bambu y setas chinas @............ccccceevvvreecnnn. 875

Shrimps with bamboo and mushrooms

(64 Gambas al estilo GonBao @ @ @ ... 950 P ==

Gon Bao style shrimps S
65 Langostinos sobre bandeja quemada ©..14.50 =

Prawns on burnt tray

(66 Gambas al estilo tailandées @ © @ ... 9.50

Thai style prawns
(67 Gambas al estilo vietnamita @ vietnamese style prawn

NY 69  Gambas agridulce con sésamo @ @ @ sweet and sour prawns ... 9.65

GERDO

70 Cerdo agridulce @ @ Sweet and SOUrpork............cocveveeeeevveveeennns 7.50
NeW 71 Cerdo estilo Xu Xiang @ @ xu Xiang style pork .............cevvevevncns 8.95
V{72  Costillas ibéricas agridulces y picantes @@ .......................... 9.50

Sweet and sour Iberian ribs
(72b Cerdo al estilo tailandés Thai style pork..........cceeveeeeerveeeevenennn. 8.50

ESPEGIALIDADES ASIATICAS

73 Pato laqueado pequinés (4 personas) 2O @G0 O.......... 45.00
73a Pato laqueado pequinés (2 personas) 2O @ Q0 O.......... 25.00

En tres servicios: (Pekinese lackered duck in three services)

- Crujiente piel con crepes (Crispy skin with crep)

- Carne salteada con verduras (Sauted meat with vegetables)
- Deliciosa sopa de hueso de pato (Duck bone delicious soup)

74 Pato asado al estilo cantonés @O @8 0O....................... 11.00

Canton style roast duck

16¢c Pato asado crujiente con salsa de ciruela y sésamo @ O ... 11.50
Crispy roast duck with plum and sesame sauce

75 Pato a la.naranja @ Duck with orange.........c.cuiivviesisnsusssossonsssns 11.80
78 Sepia sobre bandeja quemada @ Squid on burnt tray ................ 10.50
12¢ Lubina con salsa de soja (al vapor) @ @ .............cccooveenn.. 12.50
Seabass with soy sauce
82 Vieiras con esparragos U...........cccoeuennne. 12.95
Scallops with asparagus
88 Ochofesoms®® - o o 9.50
Eight treasures g SN
84 Nasal@IRR e 0 o e e e
17c  Teppanyaki de atdn © Tuna teppanyaki..................cooeeeoreecemeeeesenenn..
NeW 85 Berenjena estilo Xu Xiang € xu Xiang Style Eggplant.................... 8.50
NEY(86 Mapo Tou Fu picante con carne Spicy Mapo Tou Fu with meat......... 9.50

... 0000 O

S CONTIENE ~ CRUSTACEQS ~ HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS
g LUTE!

©0
LU

; .. : FRUTOS APIO MOSTAZA ~ GRANOS  DIOXDODE  MOLUSCO! RAMUCES
personal antes de realizar su pedido. DE CASCARA 4 e e s S ALTRAMUCE

para personas con alergias e intolerancia

GLUTEN
alimentarias. Todos nuestros productos
pueden contener alérgenos (Reglamento «

1169/2011), por favor consulte a nuestro

(Ligeramente picante ((Picante L.V.A. incluido
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MENU YOU
Ensalada (2) @ &
Rollitos vietnamitas (4) @ @
Arroz frito @
Solomillo de ternera al estilo chino €
Pollo frito almendrado @ O
MINIMO 2 PERSONAS
15,95 € por persona

MENU CANTONES

Sopa agripicante { © & @

Rollo de primavera @

Dim Sum (Ja kao, Sau Mai) @ @ &

Arroz frito al estilo cantonés @ @ &

Solomillo de ternera con salsa de ostras al estilo cantonés €

Pato asado al estilo cantonés @@ @ & O ¢
MINIMO 2 PERSONAS
17,50 € por persona

MENU ASIA
Sopa Tom Yam Kum{( @ ©
Rollo de pollo con mango @
Tempura de verduras @
Arroz tailandés @ © &
Gambas al estilo tailandés @ © &
Teppanyaki de pollo &
MINIMO 2 PERSONAS
18,50 € por persona

MENU JAPONES
Sopa de Miso

Ensalada japonesa @ &

Tempura mixta @ © ©

Mixto de sushi @ © @

Arroz frito japonés @ © &

Teppanyaki de langostinos @ @

Teppanyaki de ternera @ €&
MINIMO 2 PERSONAS
20,00 € por persona

Postre incluido:
Helado frito, platano frito, sorbete de limon al cava, rollito de chocolate

I.V.A. incluido




MENU DEL DIA A ELXEGEMENU DEL DIA B EEIES

1° PLATO A ELEGIR 1° PLATO A ELEGIR
Rollito de primavera @ Rollitos vietnamitas @ @
Ensalada china @ @ Ensalada japonesa @ &
Sopa agripicante { © © @ Miso, sopa japonesa @

Entremeses al vapor @ @ &
2° PLATO AELEGIR
Arroz frito con tres delicias @ © 2° PLATO AELEGIR
Tallarines fritos con tres delicias @ @ €@ Arroz chino con gambas @ ©
Tallarines fritos con gambas @ © &

3 PLATO A ELEGIR Fideos fritos con gambas @ &
Pollo con almendras O
Pollo con bambu y setas chinas 3¢ PLATO A ELEGIR
Pollo al limén @ @ Pollo frito almendrado @ O
Pollo con curry al estilo chino Teppanyaki de pollo &
Ternera con bambu y setas chinas & Pollo al estilo tailandés { €&
Ternera con pimientos verdes & Pollo Kon-Pao \{ @ &
Ternera con salsa picante { & Ternera al estilo tailandés { ©
Gambas con verduras @ Ternera salteada con I&Qhuga al
Cerdo agridulce @ @ estilo cantones & -
T IO Gambas con bambu y setas chinas @

Teppanyaki de gambas @ &
Gambas al estilo tailandés { @ © &

MENU URBANO [EPXEIY= Patoalanarana®
_—— Pato cantonés @© @ & O

1° PLATO A ELEGIR

Sopa de aletas de tiburon @ © . =
Sopa agripicante { © © @ MENU JAPONES KEXES

Ensalada china @ @

Rollo de primavera @ 1° PLATO AELEGIR
Rollitos vietnamitas @ @ Sopa Qe Miso ©
Ensalada japonesa @ @
2° PLATO A ELEGIR .
Arroz frito con tres delicias @ © 2 APLATO
Tallarines fritos con tres delicias @ @ © Arroz
Fideos con tres delicias @ © Sushi®® Q ©
Maki®@®Q @
3¢ PLATO
Entrecote 3 PLATO A ELEGIR
Teppanyaki solomillo €
Gambas © ©
Pollo &

Los menus se sirven de lunes a viernes al mediodia, excepto festivos.
Los menus incluyen:
- Bebida. Copa de vino, cerveza, refresco o agua.
- Postre. Platano frito, helado, helado o flan con nueces, café o té.

(Ligeramente picante ((Plcanle VA, incluido




